Salate und Vorspeisen

Bunter Blattsalat ____ 7.50

Blattsalat mit sautierten Champignons ___ ¢.00

Gemischter Salat ____ 8.50

Nisslisalat mit Speck und Ei __ 9.50

Rauchlachs mit Apfelmeerrettich __ 12.50

Hausgemachtes Trockenfleisch mit Meerrettichrahm __ 1150
Suppen

Kraftbriihe mit Fladli, Ei oder Sherry 6.50

Tomatensuppe mit Basilikumrahm 7.50
Klare Gemiisesuppe mit Schwemmklosschen 7.50
Sernftaler Gerstensuppe 7.50

Maissuppe mit Rauchlachsstreifen 8.50



Hauptgerichte

Cordon bleu mit Pommes frites und Gemiisebeilage _ 33.00

Bunter Salatteller mit Schweinsschnitzel ___ 25.00

Zigerhornli mit Zwiebelschweisse und Apfelmus __ 18.00

Rosti mit Kase {iberbacken, Speck und Spiegelei __ 19.00

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites und Gemiisebeilage _ 25.50

Aus einheimischen Stiéllen
Glarner Netzbraten an Rahmsauce mit Butternudeln und Gemiise 23.50
Geschnetzelte Leber mit Butterrosti 25.50

Kalbsschnitzel an Tomaten-Basilikum-Sauce
mit Butternudeln und Gemiisebeilage 33.00

Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art mit Butterrosti und Gemiisebeilage 31.00



Fiir Fischliebhaber

Gebratene Jacobsmuscheln an Safransauce
auf Blattspinat mit Wildreis 33.50

Fiir Vegetarier

Pfannkuchen mit Blattspinat gefiillt an Rahmsauce __ 18.50
Gemiiseteller mit Kartoffelkrapfen und Joghurtdip __ 21.50
Champignonomelette mit Blattsalaten ____ 17.50

Rosti mit Tomate und Kdse iiberbacken ___ 18.00

Kdse schliesst den Magen
Alpkdse von der Alp Ramin mit Baumniissen 9.50

Toast mit pochierter Birne und Zigerbutter {iberbacken 9.50
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